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Gandino celebra il mais con un giardino

All'inizio dell’abitato la nuova area: c¢’e anche una scultura, copia di un originale precolombiano

Cresce I'interesse per lo «spinato» e decolla l'associazione che lo tutela. I1 20 ottobre un convegno

Gandino

A dispetto di una stagione in
chiaroscuro (vedi piogge e fred-
dodiprimavera), il mais spinato
di Gandino continua a crescere.
Cresce non soltanto nei campi
della Val Gandino, ma anche e
soprattutto nella considerazio-
ne di studiosi e buongustai che
nei prossimi giorni animeranno
una seriedi eventi. Ad accoglier-
li la nuova associazione «Comu-
niti del mais spinato di Gandi-
no», fondata lo scorso 23 settem-
bre, eil «Giardino del mais» pre-
disposto all’inizio dell'abitato e
dominato da una particolare

loti del Cra Mac, che segue da
sempre il progetto, riusci con la
sua équipe cinque anni fa, a far-
la nuovamente germogliare. Il
seme del mais spinato di Gandi-
no ¢ ora conservato anche pres-
so il Global seed vault alle Isole
Svalbard in Novergia, la banca
mondiale dei semi da salvare in
casodi cataclismi. «La Comunita
del mais di Gandino - aggiunge
Servalli - & legataa Slow Food e
lafiliera di prodotti derivati con-
taun assortimento davvero in-
credibile», Si va dalla Spinata
(una sorta di pizza, che festeggia
il 10 ottobre i tre anni di vita) al
frollino Melgotto (il nomevolga-
re che nel’600 indicava il mais),
passando per torte salate, merin-
ghe, pane, ravioli, dolci, gelato e
Spinetta, una galletta di mais
estruso,

«Sviluppo da proseguire»
L’anno scorso il mais spinato di
Gandino é stato tra le star al Sa-

scultura. =
«Eunariproduzione - spiega r ot ’

Antonlo Rottigal,delegato ol toc La VCH‘IEL:Q arrivata
rismo del Comune -diunorigi- el 1623 e tornata a
nale appartenutoalla civilta pre- :

colombiana degliOlmechi; con- gennqglzare da una
servatoal MuseodelaVentaa  Vecchia pannocchia
Villahermosa in Messico. Furea-

lizzato grazie aun calcoinvetro-  confermail neo presidente Ser-

resina autorizzato dal governo
messicano nel 1992 e presenta-
toin Sant’Agostine a Bergamo,
LaFondazione Bernareggine ha
fattodono alla comuniti di Gan-
dino, per sottolineare I'origine
sudamericana del mais, che a
Gandino vive un momento di
forte valorizzazione».

Asancire la seconda giovinez-
zadell'anticavarietichearrivoa
Gandino nel 1623 ¢’&, come det-

valli — di un impegno partitonel
2008 con I'appoggio scientifico
del Cra Mac Unit di maiscultu-
ra di Bergamo, In questi anni ab-
biamo lavorato alla promozione
e alla tutela della varietd, che
presenta elementi organolettici
pregiati. Non meno rilevanti gli
aspetti storici, per molti versi
inediti, che presenteremo il 20
ottobre in un convegnointerna-
zionale allauditorium di piazza

lone internazionale del gusto a
Torino, mentre a primavera &
statopresentato alle rassegne di
alta cucina «Gusto inscena» a
Venezia, e a «GustoCortina» sul-
le Dolomiti. In paese & arrivata
anche una troupe di «<Eat Para-
de»,il magazine settimanale del
Tg2 Rai.

«L’allargamento territoriale

delle aree coltive a tutti i comu-
ni della Val Gandino deciso que-

to,lanascitadellanuovaassocia-  della Liberti a Bergamos. stanno - aggiunge Rottigni che
zione, da subito all'opera per un Unastoriaaffascinanterima- & anche presidente della com-
ricco carnet dieventichesinoal  stapersecoli sulibrie guidetu- missione ditutela- confermala
20 ottobre legherd Gandinoa ristiche, ma oratornataprepo- positiva ricaduta economica sul
BergamoScienza, Asiglarelatto  tentemente allaribalta. La«cru-  territorio. Cisono ancoramargi-
notarile di fondazione sonosta- nadell’ago» dacuiépassatoil niimportanti di sviluppo, com-
ti Filippo Servalli, Giovanni Sa- Mais spinato per aprirsinuovi  prese le sinergie con I'intera Val
voldelli (custode del seme), An-  orizzonti érappresentatadauna  Seriana, attivate grazie alla col-
tonio Rottigni, Lorenzo Aresi, vecchia pannocchiaconservata laborazione con Promoserio e il
Giambattista GherardieDavide ~dai cugini Giovanni e Bernardo  progetto Sapori seriani».m
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